' PER UNMENU COMPLETO
(NON DIVISIBILE CON ALTRI COMMENSALI)
(FIXED MENU NOT DIVISIBLE WITH OTHER PEOPLE)

EURO 13,00

(1 PRIMO -1 SECONDO -1 CONTORNO - %: LITRO ACQUA)

PRIMI PIATTI (PREZZO ALLA CARTA EURO 7,00)

PENNETTE ALLA CARBONINA (zafferano-trito di salumi-panna)
*(GLUTINE-LATTE)
PENNETTE WITH SAFFRON, CHOPPED CURED MEATS AND COOKING CREAM

FUSILLI CON SUGO DI MELANZANE E RICOTTA DURA *(GLUTINE-LATTE)
FUSILLI WITH EGGPLANT SAUCE AND HARD RICOTTA CHEESE
RISOTTO CON CREMA DI FUNGHI -PORCINI *( diff. € 2,00)

RISE WITH PORCINI MUSHROOM CREAM *(+ € 2,00 DIFFERENCE)
*(SEDANO-LATTE-SOLFITI)

VERMICELLI CON RUCOLA E RICOTTA FRESCA *(GLUTINE-LATTE)
VERMICELLI WITH ROCKET AND FRESH RICOTTA CHEESE
MACCHERONI CON RAGU’ DI SALSICCIA *(GLUTINE-SOLFITI)
MACCHERONI WITH SAUSAGE RAGU

SECONDI PIATTI (PREZZO ALLA CARTA EURO 9,00)
STRACCETTI DI FEGATO DI VITELLONE ALLA VENETA *(GLUTINE-SOLFITI)

LIVER WITH ONIONS AND WHITE WINE

FETTINA DI LONZA ALLA PIASTRA *()

GRILLED PORK

TORTA SALATA CON BROCCOLI E PROVOLA AFFUMICATA *(GLUTINE-UOVA-LATTE)
SAVORY PIE WITH BROCCOLI AND SMOKED PROVOLA CHEESE

TARTARE DI MANZO SCOTTONA CON OLIO E LIMONE *()

BEEF TARTARE WITH OIL AND LEMON

POLPETTONE DI CARNE AL FORNO CON CREMA DI POMODORO
*(GLUTINE-UOVA-LATTE-FRUTTA GUSCIO-SOLFITI)

MEATLOAF WITH TOMATO CREAM

CONTROFILETTO DI MANZO ALLA PIASTRA * (+ diff. € 14,00)

GRILLED BEEF SIRLOIN *(+ € 14,00 DIFFERENCE)

(Blonde D’Aquitane gr.250 circa) *(

CONTORNI (PREZZO ALLA CARTA EURO 3,50)
GATTO’ DI PATATE CON PROSC. COTTO E MOZZARELLA *(GLUTINE-UOVA-LATTE)
POTATOES WITH COOKED HAM AND MOZZARELLA CHEESE

MISTO DI VERDURE AL VAPORE *() MIXED STEAMED VEGETABLES
POLENTINA MORBIDA AL CUCCHIAIO *()- SOFT POLENTA

ZUCCHINE TRIFOLATE *() SAUTEED ZUCHINIS

Menu alla carta = pane coperto euro 1,50

PER OGNI INGREDIENTE IN PIU’ DIFFERENZA EURO 1,00 CAD.
VASCHETTA IN ALLUMINIO EURO 0,50

*INGREDIENTI E ALLERGENI-N.B.= FORMAGGIO GRATTUGIATO
CONTIENE LISOZIMA PROTEINA DELL’UOVO

N.B. °PRODOTTO SURGELATO



