' PER UN MENU COMPLETO
(NON DIVISIBILE CON ALTRI COMMENSALI)
(FIXED MENU NOT DIVISIBLE WITH OTHER PEOPLE)

EURO 13,00

(1 PRIMO -1 SECONDO -1 CONTORNO - %: LITRO ACQUA)

PRIMI PIATTI (PREZZO ALLA CARTA EURO 7,00)
SPAGHETTONI CON AGLIO, OLIO, PEPERONCINO E PANE CROCC.

*(GLUTINE)
SPAGHETTONI WITH GARLIC, OIL, CHILI PEPPER AND CRUNCHY BREAD

LASAGNE ALLA BOLOGNESE
*(GLUTINE-UOVA-LATTE-SEDANO-SOLFITI)
LASAGNE WITH MEAT RAGU’ AND BECHAMEL SAUCE

RISOTTO CARNAROLI ALLA VEGETARIANA *( + diff. € 2,00)

*(SEDANO-LATTE-SOLFITI)
RISOTTO VEGETARIAN *(+ € 2,00 DIFF.)

PENNE CON CREMA DI PEPERONI E PECORINO
*(GLUTINE-LATTE)
PENNE WITH PEPPER CREAM AND PECORINO CHEESE

FUSILLI CON ZUCCHINE E SPECK
*(GLUTINE)
FUSILLI WITH ZUCHINIS AND SPECK

SECONDI PIATTI (PREZZO ALLA CARTA EURO 9,00)
ROAST-BEEF DI MANZO AL SALE AROMATICO «

ROAST BEEF WITH AROMATIC SALT

FOGLIETTE DI TACCHINO CON SCAMORZA AFFUMICATA *(LaTTE)
TURKEY SLICES WITH SMOKED SCAMORZA CHEESE

MOZZARELLA ALLA CAPRESE *(taTTe)
MOZZARELLA CHEESE WITH OLIVES AND CHERRY TOMATOES

UOVA A CIAMBOTTO *(uova)
EGGS WITH TOMATO AND SPRING ONION

FILETTO DI SUINO ALLA PIASTRA

GRILLED PORK FILLET

CONTROFILETTO DI MANZO ALLA PIASTRA * (+ diff. € 14,00)
GRILLED BEEF SIRLOIN *(+ € 14,00 DIFFERENCE)

(Blonde D’Aquitane gr.300 circa) *

CONTORNI (PREZZO ALLA CARTA EURO 3,50)
PATATE AL FORNO =) BAKED POTATOES

FAGIOLI CANNELLINI CON CIPOLLOTTO +

CANNELLI BEANS WITH SPRING ONION

CATALOGNA CON POMODORO E PEPERONCINO +
CATALUNYA WITH TOMATO SAUCE AND CHILI PEPPER

‘FAGIOLINI AL BURRO *(LaTTe)
GREEN BEANS IN BUTTER

Menu alla carta = pane coperto euro 1,50

PER OGNI INGREDIENTE IN PIU’ DIFFERENZA + EURO 1,00 CAD.
VASCHETTA IN ALLUMINIO EURO 0,50

*INGREDIENTI E ALLERGENI-N.B.= FORMAGGIO GRATTUGIATO
CONTIENE LISOZIMA PROTEINA DELL’UOVO

N.B. °PRODOTTO SURGELATO



